
Pre Post Pre Post Pre Post

6h 8h 10h

E. coli 59 40 50 39 37 25

BLEE-E. coli 39 19 26 25 29 13
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Estudio cualitativo E. coli y BLEE E. coli
(52% E. coli y 31% BLEE-E. coli)

¿Tiene influencia el ayuno en la cantidad de enterobacterias y de BLEE (Betalactamasas

de espectro extendido) - E. coli en las canales de Gallus gallus en matadero?
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Aumento BLEE últimos 20 anos
(PATERSON und BONOMO 2005)

Comisión 2013/652/EU
(Salmonella spp., E. coli y C. jejuni)

BLEE- E. coli EU en pollos de engorde
3,6% (EFSA  2016)

88,6% Canales (REICH et al. 2013)                 

94% Carne (LEVRESTEIN-VAN HALL et al. 2011)

39% BLEE E. coli en Humanos 
relacionados con pollos de engorde 

(LEVRESTEIN-VAN HALL et al. 2011)

BLEE en carne ecológica (COHEN STUART et 

al. 2012) y en gente vegetariana 
(JOHNSON et al. 2007)
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Producción

Disminución de la 
producción y la 
trasferencia de 

BLEE en pollos de 
engorde 

Base de 
datos

Matadero

¿Tiene influencia en la 
presencia y contaminación de 
BLEE-E. coli en las canales de 
antes y después del 
refrigerado?

Materiales y métodos

Muestreo:
• Tiempos de ayuno: 6, 8 y 10 horas
• Matadero norte de Alemania
• Dos periodos en un ano: 
• Verano 2016
• Invierno 2006-2017 

• Total muestreos: 12 ( 2 por tiempo de ayuno y 
por estación)

• 40 Muestras de piel de cuello de canales de 
Gallus gallus: 20 antes y 20 después del 
refrigerado (pertenecientes a diferentes canales)

• Total 480 muestras 

ConfirmaciónCualitativoCuantitativoMuestras

20 Pre-
refligerado

20 Post-
refrigerado

EB: Mc-

EB-C: Mc+ 

Morfología

E. coli 

24h en Mc+

enriqueci-
miento

Maldi-TOF

Agar 
difusión

Realtime 
PCR

Cuantitativo

Pre Post Pre Post Pre Post

6h 8h 10h

EB 3,93 3,67 4,13 3,05 3,92 2,75

EB-C 2,43 2,38 2,70 2,16 2,63 2,07
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Media del estudio cuantitativo EB y EB-C 
(480 muestras, 80 pruebas por hora)

Cualitativo

Resultados

Conclusión

Cuantitativo

Parece que no hay influencia entre los 
diferente tiempos de ayuno

Influencia en EB post refrigerado en 8 y 10h 
mayor de 1 log10 CFU/ml

Cualitativo

E. coli (52%) > BLEE-E. coli (31%)

60% de E. coli son BLEE

Disminución tres refrigerado

E. coli 6>8>10h         BLEE-E. coli 8h

• Huevos
• Alimentación
• Emisiones fecales
• Descontaminación

Leyenda: EB= Enterobacterias, EB-C= Enterobacterias resistentes a Cefotaxina
BLEE= Betalactamasa de espectro extendido,  Pre= Pre-refrigerado, Post=Porstefregerado,
Mc- = McConkey Agar sin Cefotaxina, Mc+ = McConkey Agar con Cefotaxina (0,5mg/L), h= hora

Ayuno 

• Descontaminación y 
contaminación cruzada
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