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Campylobacter und dessen Bekämpfung 
in Österreich: 

von der Campylobacter – Plattform bis heute

Vorkommen in Österreich

Plattform Campylobacter

Ausblick
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ECDC 2017

Gemeldete Fälle & Inzidenz, AT
Campylobacteriose-Inzidenz steigt

Jahresbericht 2016
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Campylobacteriose-Inzidenz, 2016
Unterschiedliche Campylobacteriose-Inzidenz in den Bundesländern

Jahresbericht 2016

Zeitlicher Verlauf der Inzidenz
Die Meldezahlen in Tirol & Salzburg: anders als in Österreich 

Jahresbericht 2016
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50%

Importierte Campylobacteriose-Fälle, in %

Jahresbericht 2016
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Campylobacter in Lebensmittel
Untersuchungsergebnisse 2016

559 Lebensmittelproben 559 Lebensmittelproben 

16 positive  
(keine 

(Roh)Milch/Milchprodukte) 

383 Geflügelfeischproben383 Geflügelfeischproben

177 positive

942 Routineproben, alle Lebensmittelkategorien942 Routineproben, alle Lebensmittelkategorien

193  Campylobacter positiv

Zoonosenbericht  2016

Campylobacter in Lebensmittel
Routineproben, frisches Huhn, qualitative positive gleichbleibend

Anzahl Proben Campylobacter positiv LCL UCL

2013 143 0.776 0.699 0.842

2014 92 0.620 0.512 0.719

2015 91 0.615 0.508 0.716

2016 113 0.646 0.550 0.734

Zoonosenberichte 2013- 2016
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Campylobacter in frischem Hühnchen
Routineproben, quantitative Ergebnisse gleichbleibend, kein Trend!

EFSA, 2010
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Schätzungen/Berechnungen 
Campylobacter Konzentration geringer, weniger Erkrankungen

Campylobacterkonzentration Reduktion Erkrankungsrisiko

< 1000 KBE/g > 50%

< 500 KBE/g > 90%

EFSA, 2011

Grundlagenstudie 2008
Quantititatives Campylobacter Ergebnis (Nackenhaut, Schlachthof)

Themenbericht Campylobacter
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Campylobacter im Kot vonTieren
Ergebnisse der Zoonose-Untersuchungen

Zoonosenbroschüre 2016

Campylobacter im Masthühnerkot und Humanfälle
Humanfälle: Trend steigend
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Vorkommen in Österreich

Plattform Campylobacter

Ausblick

Initiatoren:

Bundesministerium für Gesundheit – Agentur für Gesundheit und Ernährungssicherheit

Teilnehmer, ca. 80 Personen: 
AGES (MED, VET, LMS, DSR), Vertreter der Behörden (Amtsärzte, Amtstierärzte, 
Lebensmittelaufsicht), Ministerien, Kammern (Wirtschaftskammer, Tierärztekammer, 
Landwirtschaftskammer), Tiergesundheitsdienst (Qualitätsgeflügelverein), 
Schlachthofbesitzer, Geflügeltierärzte, Universitäten, etc. 

Teilnehmer an der Plattform
Versuch, ALLE mit einzubinden
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AG Humanmedizin:

Vorsitz: Springer; Vorsitz Stv: Muchl; 

AG Verarbeitung & Vermarktung:

Vorsitz: Matt; Vorsitz Stv: Stangl, Jebousek

AG Primärproduktion:

Vorsitz: Laßnig, Vorsitz Stv: Rücker;

Organisation in Arbeitsgruppen
Vorsitz: Vertreter AGES, Stellvertretung: BMGF

Auftaktworkshop: 13.6.2012

Arbeitsgruppentreffen: Juni 2012-Juni 2013

Abschlussveranstaltung: 18.6.2013

Abstimmung des Konsensuspapiers: 

Aussendung Entwurf: am 25.09.2013

Rückmeldung bis 9.10.2013

Finalisierung: am 18.12.2013

Konsensuspapier:  ONLINE: 17.1.2014

Zeitlicher Ablauf
Plattform-Aktivitäten: Dauer ca. 1,5 Jahre
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Ziel der Campylobacter-Plattform
Erarbeiten eines Konsensuspapiers

Inhalt des Konsensuspapiers
Einteilung möglicher/erfolgversprechender Maßnahmen
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E-learning tool (kostenlos), deutschsprachig: https://www.vetinst.no/camcon-eu

Nachhaltige Bewußtseinsbildung
Am Mastbetrieb
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Präsentation Risikoatlas/Risikolandkarte

Vortragstätigkeiten

Weitere, weiterführende Projekte

• z. B. in Kooperation mit Ländeslabors, Privatlabors, Lebensmittelhandel,…

Publikationen

Gespräche

Nachhaltige Bewußtseinsbildung
Bei Schlachthöfen, Amtstierärzten, Lebensmittelaufsicht
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Themenbericht Campylobacter

Themenbericht Campylobacter
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Vorkommen in Österreich

Plattform Campylobacter

Ausblick

EU VO 2073/2005
„Campy-Prozesshygiene-Kriterium“ ab 1.1.2018
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EU VO 2073/2005
„Campy-Prozesshygiene-Kriterium“ ab 1.1.2018

Bewertung/Kombination von Hygienemaßnahmen am Masthühnchenbetrieb

Impfung

Bakteriophagen

Futtermittelzusätze

….

HEUTE/JETZT/MOMENTAN: 
Hygienemaßnahmen

Forschung
Viele Strategien/Bekämpfungsmaßnahmen werden derzeit verfolgt
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https://www.ages.at/wissen-aktuell/publikationen

Hinweis
Alle „Schwerpunktaktionen“ werden zeitnah veröffentlicht

Daten, Informationen
https://www.ages.at/themen/krankheitserreger/campylobacter/
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Anstieg der gemeldeten Campylobacteriose-Fälle: 

derzeit nicht eindeutig zu erklären (z. B. in Lebensmitteldaten: kein signifikanter 
Anstieg)

Bekämpfungsmaßnahmen in Österreich:

Auf allen Ebenen (Primärproduktion, Schlachthof, Konsument)
Bewußtseinsbildung, Hygieneverständnis, Schulungen, Verhaltensänderung

Ausblick:

Mikrobiologisches Prozesshygienekriterium

Diverse Projekte 

Zusammenfassung
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Quellenverzeichnis
Abbildungen z. T. entnommen aus folgenden Berichten
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AGES – Österreichische Agentur für Gesundheit
und Ernährungssicherheit GmbH

www.ages.at

Senior Expert

Technikerstr. 70

A-6020 Innsbruck

T +43 (0) 50 555-71181 | M +43 (0) 664 966 83 80

monika.matt@ages.at

Dr.  med. vet. Monika Matt

Österreichische Agentur für Gesundheit und Ernährungssicherheit
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