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Hintergrund und Untersuchungen

Die Sauberkeit der angelieferten Schlachttiere hat einen Einfluss auf die Hygiene der nachgelagerten Prozessschritte. In der Literatur werden
NUchterungszeiten von 8 bis 10 Stunden als optimal beschrieben. Der Darm hat bel diesen Zeiten einen Fullungsgrad und eine zu erwartende
Spannung, die keinen negativen Einfluss auf den Eviscerationsprozess hat (NORTHCUTT 2010, THOMPSON & APPLEGATE 2008, WABECK 1972).

Im Rahmen des Verbundprojektes ,EsSRAM® soll der Einfluss der Nuchterung nach 6, 8 und 10 Stunden auf den Hygienestatus von
Geflugelschlachttierkorpern vergleichend untersucht werden. Dazu wurden uUber ein Jahr Halshautproben am Schlachtbetrieb vor und nach der Kuhlung
entnommen und auf die Gesamtkeimzahl (GKZ), den Gehalt an Enterobakterien (EB) sowie auf ESBL-bildende E. coli untersucht. Es wurden in vier
Wiederholungen Proben von Tiergruppen entnommen, die 6, 8 und 10 Stunden vor der Schlachtung genuchtert wurden. Der Einfluss der
Nuchterungszeit, der Jahreszeit der Probenentnahme und der Antell verdachtiger ESBL-bildender E. coli wird gezeigt und diskutiert.
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Abb. 1: Darstellung der Mittelwerte der untersuchten Halshautproben
(HH) fur GKZ und EB vor der Kithlung nach Jahreszeiten

Abb. 2: Darstellung der Mittelwerte der untersuchten Halshautproben
(HH) fir GKZ und EB nach der Kiuhlung nach Jahreszeiten
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Abb. 4: Darstellung der Mittelwerte der untersuchten Halshautproben

(HH) fur GKZ und EB nach der Kuhlung nach Nuchterungszeit
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